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food culture
f e s t i v a l

colori profumi sapori
passioni emozioni

di primavera

B I E L L E S E

C A N A V E S E

#ComunitàdiGusto

dal2 al10
marzo 24

terza edizione.
anteprima: 23 febbraio

off: 12 marzo

incontri e dialoghi con le

#ProtagonistedelGusto

giorni di bellezza e di cultura gastronomica in cui:

vagabondare tra luoghi storici, parchi naturali, alpeggi,
cascine, vigne, mercati contadini, cantine, agriturismi, osterie;
partecipare a seminari, itinerari, visite aziendali, degustazioni,
pranzi e cene;
scoprire colori, profumi, aromi, sapori autentici ed eccellenze
del Biellese e del Canavese;
incontrare le Protagoniste del Gusto biellese e canavesano;
condividere esperienze ed emozioni.

:accademia alchèmica :alchèmica travel
:gusti diffusi :alchèmica gourmet

programma disponibile dal 23 febbraio su

atl.biella.it comune.biella.it comune.aglie.to.it
IG @alchemicafestival

un evento diffuso

a cura diEnzo Napolitano e Stella Scialpi

in collaborazione con



il festival di cultura
gastronomica dedicato alle
Protagoniste del Gusto

Nella primavera 2021, in piena pandemia,
l’Associazione Etnica di Biella ha
organizzato Foody Academy, un ciclo di
seminari e di webinar in cui le donne erano
le principali protagoniste.
Da quella esperienza è derivata la prima
edizione di Alchèmica, un festival di
cultura gastronomica diffuso su due
territori e finalizzato a far incontrare le
Protagoniste del Gusto - contadine,
allevatrici, casare, cuoche, cheffes,
pasticcere, vignaiole, sommelier, barlady,
gastronome, giornaliste - e a farne
conoscere storie, estetiche, talenti,
creatività, eccellenze.
La prima edizione di Alchèmica si è tenuta
nel Biellese e a Caluso tra sabato 4 marzo e
mercoledì 8 marzo 2023.
La seconda edizione si è tenuta nel Biellese
e nel Canavese sabato 7 ottobre e
domenica 8 ottobre 2023
La terza edizione si tiene nel Biellese e
nel Canavese tra il 2 e il 10 marzo 2024 e
propone differenti modalità di
partecipazione:

: accademia alchèmica seminari di cultura
gastronomica;

: alchèmica travel itinerari naturalistici,
culturali e gastronomici;
: gusti diffusi visite, acquisti, degustazioni,
pranzi, merende, cene con le Protagoniste
del Gusto;
: alchèmica gourmetmomenti di bellezza
gastronomica proposti dalle cuoche e dalle
cheffes.

Il festival è organizzato senza contributi pubblici
o privati ed è reso possibile solo grazie al
sostegno comunicativo e progettuale dei nostri
partner, alla disponibilità e all’entusiasmo delle
protagoniste che hanno aderito, al volontariato
dei nostri associati.

L’ideazione, l’organizzazione, la gestione e la
comunicazione degli eventi a pagamento sono
curate in totale autonomia dalle realtà aderenti
che non sostengono alcun onere di adesione al
festival.

il programma dettagliato
è disponibile dal 23 febbraio su

atl.biella.it
comune.biella.it comune.aglie.to.it

divertitevi!

Enzo Napolitano e Stella Scialpi
Associazione Etnica | Biella

alchemicafestival@gmail.com
IG @alchemicafestival

oltre 70 protagoniste!
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il menù di Alchèmica

pag. data località evento

5 23 febbraio Biella Anteprima del Festival
Le Protagoniste dell’Erbaluce
Le Lacrime di Albaluce

6 23 febbraio Biella Anteprima del Festival
Le Lacrime di Albaluce

6 dal 2 al 10 marzo web Accademia Alchèmica
La Biblioteca di Alchèmica

7 2 marzo Biellese
Canavese

Gusti Diffusi

11 2 marzo Valdilana Alchèmica Travel
Pane, Mele e Fantasia

11 2 marzo Biella Alchèmica Gourmet
Dalla Malga al Malto

12 3 marzo Viverone Alchèmica Travel
Viverone tra natura, cultura e buon vino

12 3 marzo Candelo Gusti Diffusi
Il Mercato della Terra di Candelo

13 3 marzo Agliè Alchèmica Travel
Alla scoperta del Borgo storico di Agliè, delle
Cascine Ducali e dei luoghi del poeta Guido
Gozzano

14 3 marzo Candelo Accademia Alchèmica
InGalera: il ristorante del carcere
più stellato d’Italia

15 3 marzo Candelo Alchèmica Gourmet
Prigionieri del Gusto

16 4 marzo Biella Accademia Alchèmica
Slow Food Travel Montagne Biellese
si presenta al femminile

17 6 marzo Biella Gusti Diffusi
Il Mercatino di Let Eat Bi

17 6 marzo Biella Alchemica Gourmet
A Pranzo con Let Eat Bi

18 7 marzo Biella Alchemica Gourmet
Le Sgnore dla Merenda Cenoira

19 8 marzo Biella Accademia Alchèmica
Protagoniste e Terre del Gusto
Slow Food Biella | Buono Pulito e Giusto
Il Gusto delle Alpi Biellesi e dell’Oasi Zegna
Let Eat Bi - Il Terzo Paradiso in Terra Biellese

20 8 marzo Biella Alchèmica Gourmet
Finché la birra è fredda

20 8 marzo Roasio Alchèmica Gourmet
L’Agricoltura è Donna
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21 9 marzo Biellese
Canavese

Gusti Diffusi

26 9 marzo Valle Cervo Alchèmica Travel
La Valle Cervo degli scalpellini,
tra boschi e paesi in pietra

26 9 marzo Bairo
Agliè

Alchèmica Travel
Cavalcando, passeggiando e degustando
l’eccellenza canavesana

27 9 marzo Biella Accademia Alchèmica
Fatti di Birra!

27 10 marzo La Serra Alchèmica Travel
Sapori d'alpeggio lungo antichi
cammini tra Netro e Donato

28 10 marzo Caluso Alchèmica Gourmet
Le Protagoniste del Gusto nel Canavese

Ristorante Gardenia

off

29 12 marzo Biella Accademia Alchèmica
Lezione di cucina
Massimo Camia Ristorante
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leggi con calma il programma
decidi quali esperienze vivere

scrivi il tuo menù
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:anteprima

:accademia alchèmica | donne, territori, progetti, aziende, eccellenze

venerdì 23 febbraio | 10:30_12:00
Istituto Eugenio Bona | Aula Magna | Via Gramsci 22 | Biella

evento gratuito su prenotazione

seminario

Le Protagoniste dell’Erbaluce
vignaiole, vigne e aziende vitivinicole

presentazione del Festival

Enzo Napolitano e Stella Scialpi
Curatori | Festival Alchèmica

introduzione e coordinamento

Silvia Maffeo
Assessore al Turismo | Comune di Agliè

testimonianze

Lia Falconieri
Azienda Vitivinicola Cieck | San Giorgio Canavese
Associazione nazionale Le Donne del Vino

Chiara Massoglia
Azienda Vitivinicola Massoglia | Agliè
Consorzio di tutela vini Caluso, Carema e Canavese

Elisa Pozzo
Azienda Agricola Pozzo | Viverone
Slow Food Travel Montagne Biellesi

Bianca Seardo
Azienda Agricola Figliej | Settimo Vittone
Centro Studi per i Paesaggi del Vino di Montagna

seminario organizzato da

in collaborazione con

info: s.maffeo@comune.aglie.to.it
prenotazioni: alchemicafestival@gmail.com
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:anteprima

:alchèmica gourmet

venerdì 23 febbraio | 12:15
Istituto Eugenio Bona | Laboratorio Storico di Chimica | Via Gramsci 22 | Biella

evento gratuito riservato
alle protagoniste e ai protagonisti del festival

ai giornalisti
ai partner

seminario di cultura enogastronomica

Le Lacrime di Albaluce
La leggenda narra che il vitigno Erbaluce fosse stato originato dalle lacrime
della ninfa Albaluce. Il vitigno era noto in età romana come Albalux.

degustazione dei vini di
Azienda Vitivinicola Cieck
Azienda Agricola Figliej
Azienda Vitivinicola Massoglia
Azienda Agricola Pozzo
Consorzio di tutela vini Caluso, Carema e Canavese

in abbinamento ai dolci di
Pasticceria Massera 1920
Pasticceria Alfonsi

servizio a cura di

Associazione Italiana Sommelier
Istituto Gae Aulenti

seminario organizzato da

in collaborazione con

conferme di partecipazione: alchemicafestival@gmail.com

:accademia alchèmica
da sabato 2 a domenica 10marzo

La Biblioteca Alchèmica
una selezione di testi sulla gastronomia | bibliografia a tema curata da

BiblioBi | Polo Bibliotecario Biellese
polobibliotecario.biella.it
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:gustidiffusi
in territori autentici dove incontrare le Protagoniste del Gusto

sabato 2 marzo
IG @gustidiffusi

Chiara Baù
titolare Jeb al Centro e Birra Jeb

degustazione e vendita
dei prodotti aziendali

evento a pagamento

Jeb al Centro
Centro Zegna | Trivero | Valdilana | birrificiojeb.it
info e prenotazioni📞3513966691

in collaborazione con

Michelle Bonesio
ristoratrice

pranzo con menù dedicato

evento a pagamento solo su prenotazione

Locanda del Bocchetto Sessera
Oasi Zegna | bocchettosessera.it
info e prenotazioni📞3534496794

in collaborazione con

Cristina Crestani
allevatrice e casara

degustazione e vendita dei prodotti
aziendali
merende

evento a pagamento solo su prenotazione

Cascina degli Ori
Coggiola | IG @cascinadegliori_cristina_crest
info e prenotazioni📞3381003938

Anna Maria e Rossana
Dellavalle

cuoche e titolari

pranzi e cene

evento a pagamento solo su prenotazione

Due Cuori
Biella Piazzo | osteriaduecuori.it
info e prenotazioni📞01530145

in collaborazione con
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:gustidiffusi
in territori autentici dove incontrare le Protagoniste del Gusto

sabato 2 marzo
IG @gustidiffusi

Giada Ferrero
titolare

pranzi, merende e cene

evento a pagamento solo su prenotazione

Al Maneggio
Bielmonte | Oasi Zegna | oasizegna.org
info e prenotazioni:📞3925033701

in collaborazione con

Laura Formagnana
imprenditrice agricola

vendita dei prodotti aziendali

evento a pagamento solo su prenotazione

L’Orto d’Asporto
Cerrione | lortodasporto.it
info e prenotazioni:📞3334788380

in collaborazione con

Valentina Grappeggia
casata, bottegaia, mamma

vendita dei prodotti aziendali

evento a pagamento solo su prenotazione

Cascina Pilota
Oasi Zegna | Valdilana | oasizegna.com
info e prenotazioni:📞 347 9148768 (whatsapp)

in collaborazione con

Chiara Massoglia
viticoltrice e titolare

visita della cantina e degustazione vini

evento a pagamento solo su prenotazione

Azienda Vitivinicola Massoglia
Agliè | cantinamassoglia.it
info e prenotazioni:
📞 347 0636199 info@cantinamassoglia.itin

collaborazione con
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:gustidiffusi
in territori autentici dove incontrare le Protagoniste del Gusto

sabato 2 marzo
IG @gustidiffusi

Simona Migliaccio
manager e ristoratrice

vendita dei prodotti aziendali
pranzi, merende e cene

evento a pagamento solo su prenotazione

La Fucina
Vigliano Biellese | agriturismolafucina.it
info e prenotazioni📞3403055264 3454338197

in collaborazione con

Paola Passuello
cuoca e ristoratrice

vendita dei prodotti aziendali
pranzo, merenda e cena

evento a pagamento solo su prenotazione

Oro di Berta
Castagnea | Portula | orodiberta.it
info e prenotazioni📞333 9536085

in collaborazione con

Lucia Prezioso
Spa manager di

Bucaneve Wellness

acque aromatizzate detox e drenanti
dello chef

trattamenti benessere

evento a pagamento solo su prenotazione

Albergo Ristorante Bucaneve
Bielmonte | Veglio | bucaneve.eu
info e prenotazioni
bucaneve@oasizegna.com📞015.744184

in collaborazione con
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:gustidiffusi
in territori autentici dove incontrare le Protagoniste del Gusto

sabato 2 marzo
IG @gustidiffusi

Martina Scazzoli
contadina, allevatrice e ristoratrice

vendita dei prodotti aziendali
pranzo, merenda e cena

evento a pagamento solo su prenotazione

La Mascaria
Bioglio | IG la_mascaria
info e prenotazioni📞3294031220

Bianca Seardo
viticoltrice e titolare

visita della cantina e degustazione vini

evento a pagamento solo su prenotazione

Azienda Agricola Figliej
Settimo Vittone | FB Figliej Viticoltura di Montagna

info e prenotazioni
📞 348.8869770 cantinafigliej@gmail.com

in collaborazione con

Magda Zago
viticoltrice e co-titolare

visita della cantina e degustazione vini

evento a pagamento solo su prenotazione

Centovigne
Castellengo | Cossato | IG @centovigne

info e prenotazioni
📞335 525 2890 tasting@centovigne.it

Daniela Zanone
ristoratrice

colazioni e cene con prodotti bio e naturali

evento a pagamento solo su prenotazione

Antica Cascina del Medico
Muzzano | anticacascinadelmedico.com
info e prenotazioni📞3924974546

in collaborazione con
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: alchèmica travel

sabato 2 marzo | 14:00_17:30 | Valdilana
Pane,Mele e Fantasia
Camminare con gusto a Valdilana

itinerario a piedi a cura di

Alessandra Foglia Parrucin
guida escursionistica ambientaleper
Slow Food Travel Montagne Biellesi

slowfoodtravel.biellese.net

Incontri di gusto con Miriam Francesca Morel di Locanda
Gribaud, Daniela Manfredelli di Frangipane Forno
Controcorrente, Chiara Cassone del Frutteto di Bersej.

evento a pagamento
su prenotazione

maggiori info e prenotazioni
Alessandra Foglia Parrucin📞 328 339 1352

: alchèmica gourmet
sabato 2 marzo | 17:00
Villa Boffo | Piazza Lamarmora | Biella

evento a pagamento su prenotazione
(massimo 30 persone)

Dalla Malga al Malto women’s edition
degustazione guidata di formaggi vaccini e caprini
con birre artigianali biellesi

con le casare

Sara Girelli Azienda Agricola Albertana
Maria Penna Caseificio Rosso

Manuela Zegna Azienda Agricola La Crava Cuntenta

in dialogo con i birrai di

Beer In, Elvo eUn Terzo
degustazione coordinata da

Fulvio Giublena coordinatore per il Piemonte e la Valle
D’Aosta della Guida alle Birre d’Italia
Dario Torrione esperto assaggiatore di formaggi e delegato
Onaf per Biella

Marta Florio e Chiara Maiorana
ideatrici e organizzatrici del Festival Bolle di Malto | bolledimalto.it

evento organizzato da
info e prenotazioni: info@bolledimalto.it
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: alchèmica travel

domenica 3 marzo | 9:30_12:30 | Viverone
Viverone tra natura, cultura e buon vino

Itinerario a piedi a cura di

Fiorella Giarrizzo
guida escursionistica ambientaleper
Slow Food Travel Montagne Biellesi

slowfoodtravel.biellese.net

Itinerario con visita alla Cava di Purcarel e all’Azienda
Agricola Pozzo con degustazione finale di vini con Elisa e
Claudia Pozzo | agricolapozzo.it

evento a pagamento
su prenotazione

maggiori info e prenotazioni
Fiorella Giarrizzo📞 340 8733869

:gusti
diffusi

imercatini dove
incontrare le
Protagoniste
del Gusto

domenica
3 marzo
10:00_18:00

IG @gustidiffusi

Ricetto Medioevale | Candelo

Il Mercato della Terra
di Candelo

evento organizzato da

info📞 3475620019 eventi@slowfoodbiella.it
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: alchèmica travel

domenica 3 marzo | 10:30_12:30 14:30_17:00 | Agliè
Alla scoperta del Borgo storico di Agliè,
delle Cascine Ducali e dei luoghi del
poeta Guido Gozzano
10:30_12:30
Passeggiata nel borgo storico di Agliè a cura della
Pro Loco di Agliè

14:30_17:00
Passeggiata lungo i sentieri delle campagne alladiesi,
tra le cascine ducali e i luoghi gozzaniani con

Valentina Vennettilli
guida escursionistica ambientale

Nord Ovest Trek

È possibile abbinare alle passeggiate
la visita - a pagamento e su prenotazione - della Villa Il Meleto casa museo di Guido Gozzano
la visita al Castello Ducale che è gratuita nell’ambito dell’iniziativa ministeriale “Domenica al Museo”

maggiori info e prenotazioni per le passeggiate:📞3938921826 nordovestrek@gmail.com
info e prenotazioni per Villa Il Meleto:📞348 6955290

in collaborazione con
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: accademia alchèmica | donne, territori, progetti, aziende, eccellenze

domenica 3 marzo | 15:30
Sala Consiliare | Ricetto Medioevale | Candelo

evento gratuito

seminario SaporiGaleotti

InGalera: il ristorante del
carcere più stellato
d’Italia
con Silvia Polleri
Presidente | Cooperativa ABC La Sapienza in Tavola
Founder | Ristorante InGalera | Carcere di Bollate | InGalera.it

in dialogo con

Sonia Caronni Garante dei Diritti delle Persone private
della Libertà Personale nell’ambito del Comune di Biella

Susanna Peraldo Presidente | Cooperativa Sociale

Agricola La Pecora Nera

Alfredo Sunder Responsabile | Orti del Carcere di Biella

con il coordinamento di

Marta Foglio Presidente | Slow Food Biella

Stella Scialpi Curatrice | Festival Alchèmica

info: 📞 3475620019 eventi@slowfoodbiella.it IG @slow_food_biella @alchemicafestival @saporigaleotti

evento organizzato da in collaborazione con
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: alchèmica gourmet

domenica 3 marzo| 17:30
Sala Consiliare | Ricetto Medioevale | Candelo

evento a pagamento su prenotazione

aperitivo SaporiGaleotti

Prigionieri del Gusto
con i prodotti della Cooperativa La Pecora Nera, degli Orti del Carcere di
Biella e di altre realtà carcerarie

euro 8

a cura dell’Alleanza dei Cuochi di Slow Food

Annamaria Dellavalle
Cheffe | Osteria Due Cuori

Francesco D’Oria
Chef | Trattoria D’Oria

Stefania Mosso
Cheffe | La Taverna del Gufo

info: 📞 3475620019 eventi@slowfoodbiella.it IG @slow_food_biella @alchemicafestival @saporigaleotti

evento organizzato da in collaborazione con
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: accademia alchèmica | donne, territori, progetti, aziende, eccellenze

lunedì 4 marzo| 10:30_12:00
Istituto Eugenio Bona | Aula Magna | Via Gramsci 22 | Biella

evento gratuito su prenotazione

Slow Food Travel Montagne Biellesi
si presenta al femminile

Da progetto a comunità per connettere
cibo e paesaggio
Nazarena Lanza coordinatrice | Slow Food Travel Montagne Biellesi

Comunicare il territorio
Ilaria Taglio gastronoma addetta alla comunicazione Slow Food Travel

Montagne Biellesi

Fare e far conoscere:
l’esperienza “Un giorno in malga”
Elisa Mosca titolare | Alpeggio Fontanelle | Azienda Agricola Mosca Elisa

L'evoluzione della gastronomia
vegetale nel Biellese
Cristina Selva titolare | Erbavoglio Gastronomia Vegetale

Raccontare il Biellese
Beatrice Ramella Pezza guida escursionistica con minivan

evento organizzato da slowfoodtravel.biellese.net

in collaborazione con

coordinamento
Debora Bazzano | Istituto Eugenio Bona e Loubna Kouhail | Festival Alchèmica

info: alchemicafestival@gmail.com
prenotazioni: Prof. Debora Bazzano📞 3278770636

16



:gusti
diffusi

imercatini dove
incontrare le
Protagoniste
del Gusto

mercoledì
6 marzo
10:00_13:00

IG @gustidiffusi

Cittadellarte | Fondazione Pistoletto
Via Serralunga | Biella

Il Mercatino di Let Eat Bi
con le produttrici e i produttori

evento organizzato da

info📞01528400 cittadellarte.it

: alchèmica gourmet
mercoledì 6 marzo | 13:00
Al Bistrot le Arti | Fondazione Pistoletto | Via Serralunga | Biella

evento a pagamento
su prenotazione

A pranzo con Let Eat Bi
le produttrici, i produttori, i loro prodotti

evento organizzato da

info e prenotazioni📞01528400 cittadellarte.it
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: alchèmica gourmet
giovedì 7 marzo | 19:30
Cenoira | Piazza San Giovanni Bosco 7 | Biella

evento a pagamento su prenotazione

Le Sgnore dla Merenda
Cenoira
con

Alessandra Gasparini
Andreea Firsov
Cuoche | Cenoira

info e prenotazioni📞 0159526352
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: accademia alchèmica | donne, territori, progetti, aziende, eccellenze

venerdì 8 marzo| 08:30_12:30
Istituto Eugenio Bona | Aula Magna | Via Gramsci 22 | Biella

evento gratuito
su prenotazione

Protagoniste e Terre del Gusto

08:30 Slow Food | Buono, Pulito, Giusto
conMarta Foglio Presidente | Slow Food Biella

09:30 Il Gusto delle Alpi Biellesi
e dell’Oasi Zegna
con Laura Zegna Presidente | Consorzio Alpi Biellesi

Raffaella Pivani Marketing Manager | Oasi Zegna

10:45 Torino, affascinante e golosa
con Francesca Stagni Guida Turistica | Bogianen

11:45 Let Eat Bi
il Terzo Paradiso in Terra Biellese
conArmona Pistoletto Presidente | Let Eat Bi

evento organizzato da

in collaborazione con

coordinamento
Debora Bazzano | Istituto Eugenio Bona e Loubna Kouhail | Festival Alchèmica

info: alchemicafestival@gmail.com
prenotazioni: Prof. Debora Bazzano📞 3278770636
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: alchèmica gourmet
venerdì 8 marzo | 18:30
BI-BOx Art Space | Via Italia 38 | interno cortile | Biella

evento a pagamento su prenotazione
(massimo 30 persone)

Finché la birra è fredda
letture, chiacchiere, degustazioni di birre e altre specialità biellesi

con

Marta Florio e Chiara Maiorana
Ideatrici e organizzatrici del Festival Bolle di Malto | bolledimalto.it

Irene Finiguerra
Direttrice di BI-BOx Art Space | IG @biboxartspace

Stefania Biamonti e Clara Lega
Organizzatrici di Librintreccio | IG @librintreccio

evento organizzato da

in collaborazione con

info e prenotazioni entro il 5 marzo: info@bolledimalto.it

: alchèmica gourmet
venerdì 8 marzo | 20:00
Agriturismo la Quercia | Via per Cascina Ernia 3 | Roasio

evento a pagamento su prenotazione

L’Agricoltura è Donna
cena con i prodotti dell’agriturismo La Quercia e con prodotti km0
abbinati ai migliori vini di Gaudio Vini.

con

Stefania Franguelli
imprenditrice agricola | Agriturismo la Quercia

Beatrice Gaudio
viticoltrice | Gaudio Vini Bricco Mondalino

evento organizzato e curato da

Roxana Paredes, Luca Pieri
e Alessandro Vitale
PopSommelier | popsommelier.it

info e prenotazioni: 370 373 3836 info@popsommelier.it
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:gustidiffusi
in territori autentici dove incontrare le Protagoniste del Gusto

sabato 9 marzo
IG @gustidiffusi

Chiara Baù
titolare Jeb al Centro e Birra Jeb

degustazione e vendita
dei prodotti aziendali

evento a pagamento

Jeb al Centro
Centro Zegna | Trivero | Valdilana | birrificiojeb.it
info e prenotazioni: 📞3513966691

in collaborazione con

Michelle Bonesio
ristoratrice

pranzo con menù dedicato

evento a pagamento solo su prenotazione

Locanda del Bocchetto Sessera
Oasi Zegna | bocchettosessera.it
info e prenotazioni: 📞3534496794

in collaborazione con

Mariarosa Cappa
risicoltrice

visita all’azienda e alla risaia
vendita dei prodotti aziendali

evento solo su prenotazione

Cascina Angiolina
Buronzo | cascina-angiolina.it
info e prenotazioni: 📞3389592033

in collaborazione con

Cristina Crestani
allevatrice e casara

degustazione e vendita dei prodotti
aziendali
merende

evento a pagamento solo su prenotazione

Cascina degli Ori
Coggiola | IG @cascinadegliori_cristina_crest
info e prenotazioni: 📞3381003938
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:gustidiffusi
in territori autentici dove incontrare le Protagoniste del Gusto

sabato 9 marzo
IG @gustidiffusi

Anna Maria e Rossana
Dellavalle

cuoche e titolari

pranzi e cene

evento a pagamento solo su prenotazione

Due Cuori
Biella Piazzo | osteriaduecuori.it
info e prenotazioni: 📞01530145

in collaborazione con

Lia Falconieri
manager

visita della cantina e degustazione vini
evento a pagamento solo su prenotazione

Azienda Vitivinicola Ciek
San Giorgio Canavese | cieck.it
info e prenotazioni
📞0124330522 info@cieck.it

in collaborazione con

Giada Ferrero
titolare

pranzi, merende e cene
evento a pagamento solo su prenotazione

Al Maneggio
Bielmonte | Oasi Zegna | oasizegna.org
info e prenotazioni: 📞3925033701

in collaborazione con

Laura Formagnana
imprenditrice agricola

vendita dei prodotti aziendali

evento a pagamento solo su prenotazione

L’Orto d’Asporto
Cerrione | lortodasporto.it
info e prenotazioni: 📞3334788380

in collaborazione con

Alice Gariazzo
cuoca e giardiniera

pranzi e merende

evento a pagamento solo su prenotazione

Il Cascinotto
Parco Burcina | Pollone | IG @ristoro_il_cascinotto
info e prenotazioni: 📞 335 6624679
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:gustidiffusi
in territori autentici dove incontrare le Protagoniste del Gusto

sabato 9 marzo
IG @gustidiffusi

Sara Girelli
allevatrice e casara

visita all’azienda
degustazione e vendita di formaggi
caprini

evento a pagamento solo su prenotazione

Cascina Albertana
Netro | albertana.net
info e prenotazioni: 📞3388250679

in collaborazione con

Valentina Grappeggia
casata, bottegaia, mamma

vendita dei prodotti aziendali

evento a pagamento solo su prenotazione

Cascina Pilota
Oasi Zegna | Valdilana | oasizegna.com
info e prenotazioni: 📞 347 9148768 (whatsapp)

in collaborazione con

Chiara Massoglia
viticoltrice e titolare

visita della cantina e degustazione vini

evento a pagamento solo su prenotazione

Azienda Vitivinicola Massoglia
Agliè | cantinamassoglia.it
info e prenotazioni:
📞 347 0636199 info@cantinamassoglia.it

in collaborazione con

Simona Migliaccio
manager e ristoratrice

vendita dei prodotti aziendali
pranzi, merende e cene

evento a pagamento solo su prenotazione

La Fucina
Vigliano Biellese | agriturismolafucina.it
info e prenotazioni: 📞3403055264 3454338197

in collaborazione con
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:gustidiffusi
in territori autentici dove incontrare le Protagoniste del Gusto

sabato 9 marzo
IG @gustidiffusi

Paola Passuello
cuoca e ristoratrice

vendita dei prodotti aziendali
pranzo, merenda e cena

evento a pagamento solo su prenotazione

Oro di Berta
Castagnea | Portula | orodiberta.it
info e prenotazioni: 📞333 9536085

in collaborazione con

Lucia Prezioso

Spa manager di
Bucaneve Wellness

acque aromatizzate detox e drenanti
dello chef

trattamenti benessere

evento a pagamento solo su prenotazione

Albergo Ristorante Bucaneve
Bielmonte | Veglio | bucaneve.eu
info e prenotazioni:
bucaneve@oasizegna.com📞015.744184

in collaborazione con

Silvia Rivetti
produttrice di vino

ore 16:00
visita della Villa e della cantina
degustazione vini

evento a pagamento solo su prenotazione

Villa Era
Vigliano Biellese | villaera.it
info e prenotazioni: info@villaera.it
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:gustidiffusi
in territori autentici dove incontrare le Protagoniste del Gusto

sabato 9 marzo
IG @gustidiffusi

Martina Scazzoli
contadina, allevatrice e ristoratrice

vendita dei prodotti aziendali
pranzo, merenda e cena

evento a pagamento solo su prenotazione

La Mascaria
Bioglio | IG la_mascaria
info e prenotazioni: 📞3294031220

Magda Zago
viticoltrice e co-titolare

visita della cantina e degustazione vini

evento a pagamento solo su prenotazione

Centovigne
Castellengo | Cossato | IG @centovigne

info e prenotazioni:
📞335 525 2890 tasting@centovigne.it

Daniela Zanone
ristoratrice

colazioni e cene con prodotti bio e naturali

evento a pagamento solo su prenotazione

Antica Cascina del Medico
Muzzano | anticacascinadelmedico.com
info e prenotazioni: 📞3924974546

in collaborazione con

Manuela Zegna
allevatrice e casara

visita all’azienda
degustazione e vendita di formaggi caprini

evento a pagamento solo su prenotazione

La Crava Cuntenta
Masserano | cottignano.com
info e prenotazioni: 📞3924046557

in collaborazione con
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: alchèmica travel

sabato 9 marzo | 09:30_17:30 | Valle Cervo
La Valle Cervo degli scalpellini,
tra boschi e paesi in pietra

Itinerario a piedi e in minivan a cura di

Beatrice Ramella Pezza
guida turistica e accompagnatrice naturalistica per
Slow Food Travel Montagne Biellesi

slowfoodtravel.biellese.net

Itinerario a piedi e in minivan tra Tollegno, Miagliano e Sagliano
Micca con visita e degustazione di prodotti TeriTori con Valeria di
Ca’ d’Andrei | cadandrei.it

evento a pagamento
su prenotazione

maggiori info e prenotazioni
Beatrice Ramella Pezza 📞 335 7040678

: alchèmica travel

sabato 9 marzo 10:00_13:00 | Bairo
14:30_18:00 | Bairo e Agliè

Cavalcando, passeggiando e
degustando l’eccellenza canavesana
con

Paola Bellamacina
guida equestre ambientale | Scuderia Piasenti | Bairo

10:00_13:00 | Bairo
Escursione ad anello a piedi e a cavallo nelle campagne di Bairo con
visita del Birrificio Curtis Canava di Bairo e degustazione delle sue
birre.

14:30_18:00 | Bairo e Agliè
Escursione a piedi e a cavallo nelle campagne canavesane con visita
della Pasticceria Alfonsi di Agliè, e degustazione dei suoi torcetti, e
della Cantina 366 di Bairo e degustazione dei suoi vini.

eventi a pagamento su prenotazione

maggiori info e prenotazioni: Paola Bellamacina📞 3474167932

in collaborazione con
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: accademia alchèmica | donne, territori, progetti, aziende, eccellenze

sabato 9 marzo | 17:30
BI-BOx Art Space | Via Italia 38 | interno cortile | Biella

evento gratuito
(30 posti disponibili)

Fatti di Birra!
seminario di cultura birraria introdotto da

Marta Florio e Chiara Maiorana
ideatrici e organizzatrici del Festival Bolle di Malto | bolledimalto.it

con

Michela Cimatoribus
co-autrice di Fatti di Birra. Come innamorarsi di una bionda, una rossa e una bruna

Fulvio Giublena
coordinatore per il Piemonte e la Valle D’Aosta della Guida alle Birre d’Italia
in dialogo con

Irene Finiguerra
direttrice di BI-BOx Art Space | IG @biboxartspace

al termine del seminario seguirà la degustazione di alcune birre biellesi

evento organizzato da

in collaborazione con

info: info@bolledimalto.it

: alchèmica travel

domenica 10 marzo | 14:00_18:00
Sapori d'alpeggio lungo antichi
cammini tra Netro e Donato

Itinerario a piedi a cura di

Elisa Palermo
guida escursionistica ambientale per
Slow Food Travel Montagne Biellesi

slowfoodtravel.biellese.net

Percorso ad anello tra Netro e Donato, con visita e
degustazioni guidate con Paola dell’azienda agricola Rosso
Baietto e con Sara dell’azienda agricola Albertana

evento a pagamento
su prenotazione

maggiori info e prenotazioni: Elisa Palermo📞3403651718
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: alchèmica gourmet
domenica 10 marzo | 20:00
Ristorante Gardenia | Corso Torino 9 | Caluso

evento a pagamento
su prenotazione

cena

Le Protagoniste del Gusto
in Canavese
con

Mariangela Susigan
Cheffe | Ristorante Gardenia

in dialogo con le produttrici

Viviana Bortolussi
Azienda Agricola La Dea Lumaca | Villareggia

Lia Falconieri
Azienda Agricola Cieck | San Giorgio Canavese

Claudia Gamba
Cooperativa Agricola Mombarone | Torre Daniele

Elisa Pozzo
Azienda Agricola Pozzo | Viverone

Ilaria Salvetti
Azienda Agricola Ilaria Salvetti | Caluso

info e prenotazioni:📞3403915650 info@gardeniacaluso.it gardeniacaluso.com
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: accademia alchèmica | donne, territori, progetti, aziende, eccellenze

martedì 12 marzo | 10:00
Istituto Gae Aulenti | Laboratori Territoriali | Viale Macallè 40/42 | Biella

evento gratuito su prenotazione

seminario di cucina

Tortello di zucca, crema di patate
alle acciughe e caramello acido
con

Elisabetta Camia
Cheffe | Massimo Camia Ristorante | La Morra
massimocamia.it

coordinamento

Fabio Baldissin | Istituto Gae Aulenti

evento organizzato da in collaborazione con

prenotazioni: Prof. Baldissin📞 3271399947

arrivederci alla quarta edizione
dal 1 al 9 marzo 2025

hanno ideato e progettato Alchèmica: Stella Scialpi, Erika Mosca, Prasad
Napolitano, Giulia Scialpi, Nora Bourkab, Loubna Kouhail, Enzo Napolitano

grazie al sostegno e all’entusiasmo delle Protagoniste del Gusto e dei Partner
pubblici e privati

Gli eventi a pagamento sono organizzati dalle aziende e dagli enti aderenti in totale autonomia senza oneri di adesione.
Il festival è organizzato sulla base del volontariato culturale e senza contributi pubblici o privati.
L’Associazione Etnica non gestisce prenotazioni o incassi.
Alchèmica, cheffes, gusti diffusi, accademia alchèmica, alchèmica travel, alchèmica gourmet, esperienza alchèmica sono marchi/format originali
dell’Associazione Etnica e come tali sono tutelati a norma di legge.
©2024 Associazione Etnica - idee per l’economia solidale e interculturale
Via XX Settembre 11 - 13900 Biella - C.F. 90045400026
legale rappresentante Enzo Mario Napolitano
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